._

+0,51++0,50 =

4,13

1,81

‘ Extractora

Proyecciéon Campana

5
2,20 f 2,83

COCINA

2,98

AULA PRACTICA 4

5,50

iR

+1+0,50 =

#toPZyalue

*

8,00

Montacargas
residuos
s6lidos

Extractora

5,50

=0,50

Acabado piso
antideslizante

2,83

2,18

7,26
COCINA

AULA PRACTICA 3

2,88

5,50

3,34

<
ffffffffffff

o o

e v

5,92

CUADRO DE AREAS

TERCER PISO AREA M2

CUADRO DE
CONVENCIONES

Ducto HDCA

Ducto COM vy ELEC

Ducto SAN

Ducto GAS

Ducto extractor humo

NN N

AULA PRACTICA 3 115,75
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CIRCULACION GENERAL 70,64

m PLANTA TERCER PISO

010 ESC _1:75

0 05 1

5

F;—

Metros

e informatica

22,55

X=1q

0lL-dV

L,u eyoueld

UNIVERSIDAD

SANTO TOMAS
BUCARAMANGA

Proyecto:

DISENO DE UN CENTRO DE
FORMACION GASTRONOMICA
PARA LA CIUDAD DE
BUCARAMANGA

Convenciones:

Sala de lectura @

Facultad:

ARQUITECTURA

Modificaciones: Fechas:

Entrega final 25/11/2020
Radicacién 19/10/2021

Presenta:

Camilo Andrés Carreno
Florez
# 2100935

Docente - Director de proyecto:

Arg. Diana Carolina
Sevilla Torres

Tipo de entrega:

RADICACION

Observaciones:

Contiene:

PLANTA TERCER PISO

Escala: Fecha:
1:75 19/10/2021
Dibujo: Fecha de copia:

Camilo Carreno| 19/10/2021

Plancha n°

AP-10 |




	AP-10 PLANTA TERCER PISO

